Nachos Cheese Pulled Pork

Daarna een laagje Pulled Pork ongeveer de
helft vanhet pakje.
(uit elkaar trekken).

Dan eenbeetje cheddarsaus.
en-beetje.cheddar kaas!

Nu een beetje sjalotjes erover strooien.

Dan een beetje paprika erover strooien

En tot slot een beetje BBQ saus:

Dan de
bovenstaande stappen herhalen.

achter zijde voor verdere instructie -->
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Dan eindigen met een laag nachos! .
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Nu de schotel in een voorverwarmde oven
van 160 °c_gedurende 15.a 20 min.

room oproeren en naar smaak over de

nacho’s verdelen
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Daarna toppen met een beetje BBQ saus
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. Tenslotte nog een beetje peterselie.
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